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Aperitiefhapjes - amuse

Kippenbouties €7,50 portie
10st met nacho saus

Rundscarpaccio €2,00 gloasje
met Parmezaan en basilicum

Tartaar van huis €2,20 gloasje
gerookte zalm met groene appel

Gebakken scampi €2,20 glacsje
met fruit variatie

Tapasschotel (4pers) €32 per schotel

Parmaham, saltufo, hoevespek, chorizo, olijven, grillworst,
zongedroogde tomaat, haring in dille, pure porc — worste,
flandrien rouge, scampi in kruidenolie
Warme tapasschotel €45 per schotel
(+/- 6 tot 8pers)

Gekruide kippenballeties, mini worstenbroodje, nachos met
cheddar, witte pens schifies, gelakte ribbetjes, apero van kip
assortiment wraps met zalm en kip en heerlijke warme dipper

Voorgerechten koud

Rundscarpaccio met Parmezaan en basilicum €7.00 p.p.
Vitello tonato €7,00 p.p.
Huis gerookte zalm met frisse groente €8,00 p.p.
Carpaccio van kip €6,00 p.p.
Voorgerechten warm

Riikelijk vispannetje €8,00 p.p.
Kabeljouw met wittewiinsaus en groente €8,00 p.p.
Scampi diabolique €8,00 p.p.
Garnaalkroket panko 40% garnalen(75gr) €4,00 st.
Kaaskroket 65gr €1,80 st.

Soepen

Tomatensoep met balleties €45
Boschampignonsoep €45
Pompoen,/butternutsoep €45
Courgette - komkommersoep €45

Hoofdgerechten vlees en vis warm

Varkenshaasje in bordelaisesaus €12 p.p.
Kalkoengebraad in roze pepersaus €12 p.p.
Opgevulde kalkoen in whiskychampignonsaus €13 p.p.
Warme beenham in archiducsaus €11 p.p.
Hertekalffilet in rode wijnsaus €21 p.p.
Stoofpotie van everzwijn €18 p.p.
Eendeborst in bordelaisesaus €21 p.p.
Rijkelijk gevuld vispannetie €21 p.p.
(met groenfen en puree)

Kabeljauw in stroganoffsaus €19 p.p.
Parelhoenfilet in fine champagne €19 p.p.
Varkenswangen met abdijbier €14 p.p.

Hoofdgerechten groenten warm

Wintergarnituur 1 €450 p.p.
Gestoofd witloof - boonties in spek - mix van bloemkool, broccoli en
wortel - appel met veenbessensaus

Wintergarnituur 2 €450 p.p.
Gegrilde groentenmengeling - courgette, boonties en kersttomaat -
paprika - ajuin - daslook

Koude groenten €45pp.
Salade, maantjes van fomaat, geraspte wortelen
komkommerschiifies, zoete mais, rode biet met appel

Koude sausjes €1,5pp.
Huisbereide tartaar, zoet zure saus, coctailsaus

Aardappelbereidingen

Verse friefen 1 kg €3,50 st.
Verse kroketten €0,30 st.
Gratin aardappelen €24 p.p.
Krieloardappelen met zeezout en rozemarijn €24 p.p.
Koude aardappelsalade €24 p.p.
Koud vishuffet €27 p.p.

Tongrolletie, gerookte zalm, gerookte heilbot, gestoomde zalm,
tomaat met garnaal, abrikoos met tonijn, slaatje van krab, langous-
tientjes, haringhapje

Koud vleeshuffet €18 p.p.
Gebakken roshief en varkensgebraad, asperge met hamrolletie,
gerookte ham met meloen, mosterdspek, kippenwit van de chef,
salami, gebakken kippenboutje, hoevespek, sneefie pain de veau

Koud vlees- en vishuffet €27 p.p.
Tongrolleties, rolletie van ham met asperge, gestoomde zalm,
gebakken kippenboutie, gerookte heilbot en zalm, kippenwit van de
chef, tomaat met garnalen, salami, opgevuld eitie, gerookte ham
met meloen

Desserten
Dessertbordje van  het huis €9 p.p.



